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11 2008, infatti, non & iniziato malto
bene per la ristorazione italiana ¢ le
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neanche durante le vacanze pa-

Pasqua e Pasquetta dunque, secon-

do i dati forniti dal centro studi di
Fipe-Confcommercio, non riusci-
ranno a sollevare la crisi economica
che non risparmia nessun settore.
1169 per cento delle imprese inter-
mi mesi dell’anno, infatti, sono

al di sotto dei risultati ottenuti nello

pntnd s g g
giornata con e
amici al ristorante, anche per il solo
piacere di trovare tutto pronto.
Ma quali sono le offerte per oggi e
domani?

In primo luogo una vastissima va-
n:ﬁﬁpsmbtpmﬂ:ilﬂd!ﬂ:cn:
sono per tutti i gusti: si va dalla pic-
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Le statistiche confermano che gli ol-
tre 5 milioni di client attesi tra oggi
¢ domani nei ristoranti italiani spen-
deranno 224 milioni di euro (1,2

no il ristorante

Lamdemnmnnmn ia nemmeno la Santa Pasqua. La per-
dita del potere d'acquisto ﬁmaﬂmmmmmmem
hmﬂnpmalqnaiennnmmunmhﬁmmhdamﬁmm
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situazione & ancora recuperabile. Sono ancora molte, infatti, lefaamgﬁ:
chehanmdemdmmmlag;.mahdmggmqmﬂad;dmmmal
ristorante. Complice probabilmente il maltempo che ha fatto abbandana-
l':dmd:mmnmmnd:myumnmaﬂ'm Ogni an-
no, perd, la percentuale dei subisce una piccola flessione all'in-
dwhu.Seamnhnuam.tmquinmn saranno veramente in pochi
a trascorrere le feste fuori casa.

Sono sempre meno le persone
che scego

Pasqua nera:
consumi in calo

gwadt. invece, risultati negativi.
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un lieve presenze (:3,2%

rispetto al 2007) i ristoratori italiani

potranno contare sulla presenza dei

residenti, con un + 4,8 per cento ri-
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I prezzi per il pranzo fuori sono so-

stanzialmente in linea con quelli

dello scorso anno: si va dai 44 i 43

mu,psnd-rﬂ!iperthn—
guarda il ‘tutto

crementi intorno al 4,5% per
g::mnhmll’ls‘ﬁhm
interpellati, come tradizione,
proporra un menu ‘tutto compreso,
mentre il 25% I'opzione a la carte.
Menu tradizionale in otto ristoranti
su dieci. Lagnello & tra i secondi di
carne il piatto per eccellenza piii o
meno in ogni regione, mentre gran-
de varieta ‘nciptm]':nddnl-
ci. Per quanto rij giornata -
di domani saranno aperti poco pil

riprendere fialo al setiore attestan-
dasimm-i»ﬁsperm[muh
di menu ‘tutto verra
ot dn e 14 s et s o
7o i fox:

Fmeme superiore a quello del-
‘anno scorso: si va dai 41 ai 40 eu-
1o e 20 centesimi con un +2 per

cento.
Marica Pucinischi



